
Aperitif-Empfehlungen  
 

Martini weiß / rot    6,00   Holunderblütensirup mit Sekt  8,30 

Campari Orange    7,50    Kir – Royal (mit Sekt)   8,30 

Peach Royal (Pfirsichlikör mir Sekt) 8,30    Aperol Spritz     9,40 

         Hugo       9,40 

 
 
 

 

Unsere Menüs am Ostersonntag & Ostermontag 
 

mittags Tagessuppe / abends Schmalz & Brot 
*** 

Salatteller vom Buffet 
*** 

Bitte wählen Sie Ihr Menü aus  
*** 

Dessertteller oder eine Tasse Espresso / Kaffee 
 

 
 
 

 

Menü 1 
******* 

Zwiebelrostbraten  
Gemüsebouquet | Pommes frites  

 42,00 
 
 

Menü 2 
******* 

Gekochter Tafelspitz 
Preiselbeeren | Meerrettichsoße | Bouillonkartoffeln 

39,50 
 
 

Menü 3 
******* 

Wiener Schnitzel | Gemüsebouquet 
Pommes frites  

41,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Menü 4 
******* 

Duett von Lachs & Forelle 
Gemüsebouquet | Basmatireis  

42,50 
 

 

Menü 5 
****** 

Sauerbraten vom Weiderind,  
Spätzle vom Brett | Weckklöße 

39,50 
 
 

Menü 6 
******* 

Wildteller „Hubertus“ 
Bohnen im Speckmantel | Preiselbeeren | Spätzle vom Brett 

47,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Menü 9 
******* 

 Ragout vom Reh 
nach Art des Hauses | Wildpreiselbeeren, 

 Spätzle vom Brett | Weckklöße 
38,50 

 

 
   Menü 11 

******* 
Hausgemachte Lachsklößchen  
 Gemüsebouquet | Basmatireis 

40,50 
 

 
Menü 12 

Hausgemachte 3erlei Knödel | Champignonrahm 
(Vegan) 

36,00 
 
 

 
                   Preiselbeeren extra = 2,00 

 

Bei allen Gerichten ist ein Beilagen Salat vom Buffet inklusive. 
Gerne dürfen Sie sich auch ein zweites Mal an unserem Salat Buffet 

bedienen. Hierfür berechnen wir einen Aufpreis von € 4,90.  
 

Bei Allergien sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

Alle Preise sind Inklusiv-Preise in € 



 


