
  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 

 

REGIONAL* HAUSGEMACHT * LECKER & HALTBAR 
Eingekochte Spezialitäten zum Mitnehmen. Bei Interesse sprechen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter an.  

 

 

Wir gönnen uns und unseren Mitarbeitern eine kleine Pause und haben vom 06. Januar 2026 ab  15.00 Uhr bis einschließlich Dienstag, 20. Januar 2026  geschlossen.  

Speisekarte 1. + 2. WEIHNACHTSFEIERTAG  

 

MITTAGS TAGESSUPPE /ABENDS KRÄUTERBUTTER & BROT   

*** 

GEMISCHTER SALATTELLER VOM BUFFET 

*** 

BITTE WÄHLEN SIE DEN HAUPTGANG AUS 

*** 

TAGESDESSERT ODER EINE TASSE ESPRESSO / KAFFEE 

 
 

MENÜ 5 

MEDAILLONS VOM ROTHIRSCH    45,00 
PREISELBEEREN | BOHNEN IM SPECKMANTEL|  

 HANDGESCHABTE SPÄTZLE | WILDSAUCE 

 

MENÜ 6  

WILDTELLER „HUBERTUS“      45,00 
DREIERLEI VOM WILD | PREISELBEEREN | BOHNEN IM 

SPECKMANTEL | HANDGESCHABTE SPÄTZLE | WILDSAUCE 

 

MENÜ 7 

LACHSKLÖßCHEN IN RIESLINGSOßE                      
GEMÜSE-BOUQUET| BASMATIREIS| RIESLINGSOßE 

 

MENÜ 8 

RAGOUT VOM ROTHIRSCH                          37,00 

SPÄTZLE VOM BRETT | SEMMELKLNÖDEL | PREISELBEEREN  

 

MENÜ 1 

ZWIEBELROSTBRATEN                                 39,00  

POMMES FRITES | GEMÜSE-BOUQUET | RAHMSAUCE 

 

MENÜ 2 

LENDCHEN VOM LANDSCHWEIN        38,00 

SPÄTZLE VOM BRETT, GEMÜSE-BOUQUET, RAHMSAUCE 

 

MENÜ 3  

WIENER SCHNITZEL       38,00                                  

POMMES FRITES | GEMÜSE-BOUQUET | RAHMSAUCE 

 

MENÜ 4 

DUETT VON LACHS & SCHWARZWÄLDER SAIBLING 40,00 
GEMÜSE-BOUQUET | BASMATIREIS | RIESLINGSAUCE 

 

 

 

MENÜ 9  

BADISCHER SAUERBRATEN    39,00 
SPÄTZLE VOM BRETT| SEMMELKNÖDEL 

 

MENÜ 10 

HAUSGEMACHTE SPINATKNÖDEL     32,00 
CHAMPIGNONRAHM                              
(AUF NACHFRAGE VEGAN)       

 

 

 

 

 

Je Beilage extra + € 5,50 

(Spätzle, Pommes, Gemüse, Reis, Knödel) 

Preiselbeeren extra oder Nachservice + € 2,00 39,00 

 


